










Załącznik Nr1 

FORMULARZ CENOWY

ASORTYMENT – ARTYKUŁY SPOŻYWCZE

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jm
	Przewidywa-na ilość na 2010
	Cena 
jednostko-wa netto
	Wartość netto
	VAT
	Wartość brutto

	1.
	Maga duża “Knorr”   1litr
	szt
	100
	
	
	
	

	2.
	Makaron domowy nitki  250g
	szt
	200
	
	
	
	

	3.
	Makaron lubelski  - świderki 500g
	szt.
	400
	
	
	
	

	4.
	Makaron lubelski – łazanki 500g
	szt
	300
	
	
	
	

	5.
	Cukier kryształ
	kg.
	500
	
	
	
	

	6.
	Pieprz czarny mielony  20g
	szt.
	50
	
	
	
	

	7.
	Kasza mazurska
	kg.
	80
	
	
	
	

	8.
	Mąka poznańska
	kg..
	700
	
	
	
	

	9.
	Liście laurowe  15g
	szt.
	50
	
	
	
	

	10.
	Papryka słodka mielona 20g
	szt.
	100
	
	
	
	

	11.
	Przecier pomidorowy „Jamar”–180 g
	szt.
	400
	
	
	
	

	12.
	Smalec  200g    
	szt.
	600
	
	
	
	

	13.
	Herbata granulki kartonik “Eternal” 100g
	szt.
	200
	
	
	
	

	14.
	Dżem “Łowicz”  300g
	szt.
	150
	
	
	
	

	15.
	Cytrynka w płynie  200ml
	szt.
	20
	
	
	
	

	16.
	Przyprawa Kucharek  200g
	szt.
	300
	
	
	
	

	17.
	Ryż
	kg
	160
	
	
	
	

	18.
	Czosnek granulowany  20g
	szt.
	100
	
	
	
	

	19.
	Bułka tarta  0,5l
	szt.
	300
	
	
	
	

	20.
	Rosołki z drobiu “Knorr” 60g
	szt.
	100
	
	
	
	

	21.
	Barszcz biały “Winiary”   65g
	szt
	200
	
	
	
	

	22.
	Żurek Śląski AMINO 50g
	szt.
	200
	
	
	
	

	23
	Jaja kurze 
	szt
	6000
	
	
	
	

	24.
	Cukier waniliowy Gellwe
	szt
	80
	
	
	
	

	25.
	Sól
	kg
	220
	
	
	
	

	26.
	Olej uniwersalny 0,90 l
	szt
	200
	
	
	
	

	27.
	Zacierka Babuni 250g
	szt
	160
	
	
	
	

	28.
	Kasza manna
	kg
	35
	
	
	
	

	29. 
	Ocet   0,5l
	szt
	30
	
	
	
	

	30.
	Drożdże    100g
	  szt
	50
	
	
	
	

	31.
	Cukier puder  500g
	  szt
	20
	
	
	
	

	32.
	Groszek konserwowy “Vernet” 400g
	  szt.
	110
	
	
	
	

	33.
	Mąka ziemniaczana
	  kg
	50
	
	
	
	

	34.
	Kakao Puchatek granulowany 300g
	 szt
	20
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(ciąg dalszy) 

FORMULARZ CENOWY

ASORTYMENT – ARTYKUŁY SPOŻYWCZE

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jm
	Przewidywana ilość na 2010
	Cena 

jednostko-wa netto
	Wartość netto
	VAT
	Wartość brutto

	35.
	Majeranek        20g
	szt.
	20
	
	
	
	

	36.
	Ziele angielskie   20g
	szt
	30
	
	
	
	

	37.
	Fiks do gulaszu “Knorr”
	szt.
	30
	
	
	
	

	38.
	Sos do pieczeni “Winiary”
	szt.
	30
	
	
	
	

	39.
	Cynamon      20g
	szt.
	15
	
	
	
	

	40.
	Majonez duży Roleski 850g
	szt.
	15
	
	
	
	

	41.
	Princessa duża    
	szt.
	300
	
	
	
	

	42.
	Czekolada Milka 100g
	szt.
	300
	
	
	
	

	43.
	Chrzan tarty Polonez 180g
	szt.
	60
	
	
	
	

	44.
	Kukurydza konserwowa 340g “Vernet”
	szt.
	50
	
	
	
	

	45.
	Papryka marynowana 500g
	szt.
	50
	
	
	
	

	46.
	Sos słodko-kwaśny  “Łowicz” 300g
	szt
	20
	
	
	
	

	47.
	Musztarda duża  0,9 Roleski
	szt
	10
	
	
	
	

	48.
	Ananas puszka 400gr
	szt
	100
	
	
	
	

	49.
	Barszcz buraczany 200ml
	szt
	30
	
	
	
	

	50. 
	Brzoskwinie puszka 400gr
	szt
	100
	
	
	
	

	51
	Budyń Gellwe 38g
	szt
	600
	
	
	
	

	52.
	Galaretka owocowa 75g
	szt
	800
	
	
	
	

	53.
	Oliwa z oliwek Bonita 1l
	szt
	20
	
	
	
	

	54.
	Groszek ptysiowy 100g
	szt
	80
	
	
	
	

	55.
	Bita śmietana w proszku Cykoria60g
	szt
	200
	
	
	
	

	56.
	Zupa borowikowa Winiary 45g
	szt
	100
	
	
	
	

	57.
	Kminek 20g
	szt
	50
	
	
	
	

	58.
	Oregano 10g
	szt
	20
	
	
	
	

	59.
	Przyprawa do kurczaka 40gr
	szt
	30
	
	
	
	

	60.
	Przyprawa curry 25g
	szt
	30
	
	
	
	

	61.
	Zioła prowansalskie 10gr
	szt
	30
	
	
	
	

	62.
	Żurek kiszony 500 ml
	szt
	100
	
	
	
	

	63.
	Rodzynki spożywcze 100gr
	szt
	100
	
	
	
	

	64.
	Kisiel Gellwe 38gr
	szt 
	600
	
	
	
	

	
	Razem:
	
	
	
	
	
	


UWAGA!

Podane ilości towaru, przewidziane do realizacji w okresie obowiązywania umowy, są szacunkowe, Zamawiający informuje, iż w rzeczywistości ilości zamawianego towaru mogą być mniejsze lub większe.








                    
    .........................................

                                                                                                                    (podpis oferenta)
Załącznik Nr 2

      FORMULARZ CENOWY

ASORTYMENT – MIĘSA WOŁOWO-WIEPRZOWE

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jm
	Przewidywa-na ilość na 2010
	Cena 

jednostko-wa netto
	Wartość netto
	VAT
	Wartość brutto

	1.
	Kiełbasa cienka zwyczajna
	kg
	200
	
	
	
	

	2.
	Kiełbasa mielonka lencz
	kg
	50
	
	
	
	

	3.
	Kości wieprzowe  klasa I
	kg
	100
	
	
	
	

	4.
	Pieczeń wieprzowa -szynka surowa
	kg
	120
	
	
	
	

	5.
	Gulaszowe wołowe
	kg
	180
	
	
	
	

	6.
	Mięso mielone wieprzowe kl.II
	kg
	200
	
	
	
	

	7.
	Słonina b/skóry
	kg
	40
	
	
	
	

	8.
	Wątroba wieprzowa
	kg
	50
	
	
	
	

	9.
	Mięso rosołowe Antrykot
	kg
	50
	
	
	
	

	10.
	Martadela
	kg
	50
	
	
	
	

	11.
	Parówka gruba wieprzowa
	kg
	50
	
	
	
	

	12.
	Boczek wędzony
	kg
	20
	
	
	
	

	13.
	Schab z kością
	kg
	120
	
	
	
	

	14.
	Pieczeniowe wołowe-udziec
	kg
	100
	
	
	
	

	15.
	Mięso łopatka wieprzowa b/k
	kg
	100
	
	
	
	

	
	Razem:
	
	
	
	
	
	


UWAGA!

Podane ilości towaru, przewidziane do realizacji w okresie obowiązywania umowy, są szacunkowe, Zamawiający informuje, iż w rzeczywistości ilości zamawianego towaru mogą być mniejsze lub większe.









    .........................................

                                                                                                          (podpis oferenta)

Załącznik Nr 3

FORMULARZ CENOWY

ASORTYMENT – MROŻONKI OWOCOWO WARZYWNE I RYBY

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jm
	Przewidywana- ilość na
2010
	Cena 

jednostko-wa netto
	Wartość netto
	VAT
	Wartość brutto

	1.
	Mieszanka kompotowa 5-cio składnikowa     0,5 kg          
	kg
	300
	
	
	
	

	2.
	Truskawka  mrożona  0,5kg
	kg
	60
	
	
	
	

	3.
	Kalafior   0,5kg
	kg
	50
	
	
	
	

	4.
	Ryby filet “Panga”
	kg
	200
	
	
	
	

	5.
	Marchew z groszkiem 0,5kg
	kg
	40
	
	
	
	

	6.
	Mieszanka jarzyn. 5 skł.   0,5kg
	kg
	40
	
	
	
	

	7.
	Paluszki rybne z fileta  1kg
	kg
	150
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


UWAGA!

Podane ilości towaru, przewidziane do realizacji w okresie obowiązywania umowy, są szacunkowe, Zamawiający informuje, iż w rzeczywistości ilości zamawianego towaru mogą być mniejsze lub większe.









    .........................................

                                                                                                             (podpis oferenta)

Załącznik Nr 4

FORMULARZ CENOWY

ASORTYMENT – PIECZYWA

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jm
	Przewidywana ilość na
2010
	Cena 

jednostko-wa netto
	Wartość netto
	VAT
	Wartość brutto

	1.
	Chleb zwykły krojony – 0,9 kg
	szt.
	500
	
	
	
	

	2.
	Bułki zwykłe – 0,10g
	szt.
	250
	
	
	
	

	
	Razem:
	
	
	
	
	
	


UWAGA!

Podane ilości towaru, przewidziane do realizacji w okresie obowiązywania umowy, są szacunkowe, Zamawiający informuje, iż w rzeczywistości ilości zamawianego towaru mogą być mniejsze lub większe.

    .........................................

                                                                                                           (podpis oferenta)

Załącznik Nr 5
FORMULARZ CENOWY

ASORTYMENT – MIĘSA DROBIOWE

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jm
	Przewidywa-na ilość na
2010
	Cena 

jednostko-wa netto
	Wartość netto
	VAT
	Wartość brutto

	1.
	Udka z kurczaka
	kg
	300
	
	
	
	

	2.
	Dramstiki
	kg
	100
	
	
	
	

	3.
	Filet z indyka
	kg
	100
	
	
	
	

	4.
	Filet z kurczaka
	kg
	100
	
	
	
	

	5.
	Wątróbka z drobiu
	kg
	50
	
	
	
	

	6.
	Porcje rosołowe
	kg
	100
	
	
	
	

	
	Razem:
	
	
	
	
	
	


UWAGA!

Podane ilości towaru, przewidziane do realizacji w okresie obowiązywania umowy, są szacunkowe, Zamawiający informuje, iż w rzeczywistości ilości zamawianego towaru mogą być mniejsze lub większe.









         .........................................

                                                                                                                     (podpis oferenta)

Załącznik Nr 6

FORMULARZ CENOWY
ASORTYMENT – OWOCE I WARZYWA

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jm
	Przewidywana ilość na
2010
	Cena 

jednostko-wa netto
	Wartość netto
	VAT
	Wartość brutto

	1.
	Ziemniaki krajowe
	kg
	13000
	
	
	
	

	2.
	Czosnek
	kg
	10
	
	
	
	

	3.
	Groch Jasiek suchy
	kg
	80
	
	
	
	

	4.
	Groch omielony
	kg
	40
	
	
	
	

	5.
	Marchew
	kg
	800
	
	
	
	

	6.
	Pietruszka
	kg
	500
	
	
	
	

	7.
	Cebula
	kg
	500
	
	
	
	

	8.
	Pietruszka zielona
	szt
	600
	
	
	
	

	9.
	Kapusta czerwona
	kg
	200
	
	
	
	

	10.
	Jabłka
	kg
	1000
	
	
	
	

	11.
	Papryka czerwona
	kg
	50
	
	
	
	

	12.
	Pieczarki
	kg
	100
	
	
	
	

	13.
	Pory
	szt
	200
	
	
	
	

	14.
	Seler
	kg
	100
	
	
	
	

	15.
	Buraki czerwone
	kg.
	500
	
	
	
	

	16.
	Banany 
	kg
	300
	
	
	
	

	17.
	Kapusta kiszona
	kg.
	500
	
	
	
	

	18.
	Cytryny
	kg
	20
	
	
	
	

	19.
	Kalafior 
	szt.
	60
	
	
	
	

	20.
	Kapusta biała
	kg.
	500
	
	
	
	

	21.
	Ogórki konserwowe
	szt.
	200
	
	
	
	

	22.
	Mandarynki
	kg
	300
	
	
	
	

	23.
	Sałata zielona
	szt.
	300
	
	
	
	

	24.
	Koperek
	szt
	200
	
	
	
	

	25.
	Ogórki świeże
	kg
	150
	
	
	
	

	26.
	Kapusta włoska
	szt
	50
	
	
	
	

	27.
	Pomarańcze
	kg
	50
	
	
	
	

	28.
	Pomidory
	kg
	50
	
	
	
	

	29.
	Kapusta pekińska
	szt
	120
	
	
	
	

	30.
	Rzodkiewka
	szt
	50
	
	
	
	

	31.
	Ogórki kiszone 0,50kg
	szt
	200
	
	
	
	

	32.
	Susz pietruszkowy 100 g
	szt
	60
	
	
	
	

	33.
	Szczypiorek
	szt
	30
	
	
	
	

	34.
	Brokuły
	szt
	30
	
	
	
	

	
	Razem:
	
	
	
	
	
	


UWAGA!

Podane ilości towaru, przewidziane do realizacji w okresie obowiązywania umowy, są szacunkowe, Zamawiający informuje, iż w rzeczywistości ilości zamawianego towaru mogą być mniejsze lub większe.

    . .......................................
                                                                                                                  (podpis oferenta)

Załącznik Nr 7

FORMULARZ CENOWY

ASORTYMENT – MLEKO I JEGO PRZETWORY

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jm
	Przewidywana ilość na 2010
	Cena 

jednostko-wa netto
	Wartość netto
	VAT
	Wartość brutto

	1.
	Mleko folia 2,5%  0,9 l 
	szt.
	300
	
	
	
	

	2.
	Twaróg biały półtłusty-krajanka
	kg
	200
	
	
	
	

	3.
	Śmietana  18%  380ml
	szt.
	1000
	
	
	
	

	4.
	Kefir Zakopiański  350 ml
	szt
	100
	
	
	
	

	5.
	Jogurt pet  250g
	szt
	1500
	
	
	
	

	6.
	Masło ekstra 200 g
	szt
	450
	
	
	
	

	7.
	Ser żółty „Gouda”

lub równoważny
	kg
	30
	
	
	
	

	
	Razem:
	
	
	
	
	
	


UWAGA!

Podane ilości towaru, przewidziane do realizacji w okresie obowiązywania umowy, są szacunkowe, Zamawiający informuje, iż w rzeczywistości ilości zamawianego towaru mogą być mniejsze lub większe.









    .........................................

                                                                                                           (podpis oferenta)

Załącznik Nr 8

FORMULARZ CENOWY

ASORTYMENT – PRODUKTY MĄCZNE 
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jm
	Przewidywa-na ilość na 2010
	Cena 

jednostko-wa netto
	Wartość netto
	VAT
	Wartość brutto

	1.
	Pierogi ruskie
	kg
	200
	
	
	
	

	2.
	Pierogi z truskawką
	kg
	80
	
	
	
	

	3.
	Pierogi z serem
	kg
	80
	
	
	
	

	4.
	Pierogi z kapustą
	kg
	80
	
	
	
	

	5.
	Uszka z mięsem
	kg
	100
	
	
	
	

	6.
	Pierogi z mięsem
	kg
	100
	
	
	
	

	
	Razem:
	
	
	
	
	
	


UWAGA!
Asortyment wymieniony w załączniku Nr 8 winien być zrobiony ręcznie.
Podane ilości towaru, przewidziane do realizacji w okresie obowiązywania umowy, są szacunkowe, Zamawiający informuje, iż w rzeczywistości ilości zamawianego towaru mogą być mniejsze lub większe.









    .........................................

                                                                                                           (podpis oferenta)

